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        摂田屋・宮内に集う一流シェフ、蔵元らが地元食材にこだわり 

  「Hakko chef’s table」を初開催 
 

摂田屋・宮内エリア観光まちづくり協議会（事務局：長岡市観光企画課）は、江戸時

代から酒・味噌・醤油の醸造業が発達した、摂田屋地区で「Hakko chef’s table」を

初開催します。 

このイベントは、歴史あるこの地で腕を振るう一流シェフ、蔵元らが地元食材にこだ

わり、この日限りの特別ディナーを提供します。また、ディナー前には、ガイド付きで

のまち歩きや醸造蔵見学に加え、蔵元による「日本酒を愉しむコツ」トークセッション

を開催。夜は蓬平温泉に宿泊いただく、この冬一推しのツアーとなっています。 

つきましては、下記のとおり概要をお知らせしますので、周知にご協力いただくとと

もに、ぜひ取材くださるようお願いします。 

 

Hakko chef’s table 
 

１ 日  程  令和７年２月７日（金）～８日（土） 

２月８日（土）～９日（日） ※ ２回開催 
 

２ 集合場所  宮内駅または旧機那サフラン酒製造本舗 

 

３ 内  容 

１日目 

・摂田屋まち歩き、醸造蔵見学 

・蔵元による「日本酒を愉しむコツ」トークセッション 

・シェフと摂田屋の醸造・発酵品との特別ディナー 

・よもぎひら温泉「和泉屋」へ宿泊 

２日目 

・座禅体験（参加自由） 

・高龍神社参拝と雪景色スポットツアー 

 
４ 定 員  各日 20人（20歳以上、アルコール提供あり）先着 

 

５ 料 金  １人あたり ￥28,350円～ 特別ディナー、一泊朝食付き 

 

６ その他  詳しくは別添のチラシやＨＰをご覧ください。 

長岡市 

この日限りの特別ディナーを提供！ 

問い合わせ：長岡市観光企画課 野澤   

電話：０２５８－３９－２３４４ 

▲詳しくはこちらから 

 



新潟県長岡市「摂田屋地区」は、

江戸時代から酒・味噌・醤油の醸造業が発達し、今日に至る。

歴史あるこの地で腕を振るう一流シェフ、蔵元らが地元食材に

こだわり、この日限りの特別なディナーを提供します。

Chefと摂田屋の醸造・発酵食品との

2025

7fri.8sat.
2

１日目
14:00～ 摂田屋まち歩き、醸造蔵見学
16:00～ 蔵元による「日本酒を愉しむコツ」トークセッション
17:00～ シェフと摂田屋の醸造・発酵品との特別ディナー
19:30～ よもぎひら温泉「和泉屋」へ移動、宿泊

２日目
※5:00～ 座禅体験（蓬平、慶覺寺）※参加自由
10:00～ 高龍神社参拝と雪景色スポットツアー
12:00 長岡駅送迎、解散

定員 各日20人（20歳以上）

料金 １人あたり ￥28,350～ 特別ディナー、一泊朝食付き
※令和７年１月から宿泊なしでのお申込みも受け付けます。詳しくはHPをご確認ください。

宿泊は越後の護り湯よもぎひら温泉「和泉屋」で。
良質な湯で心も体も「じょんのび」してください。

イベント企画 摂田屋・宮内エリア観光まちづくり協議会／旅行企画実施 ㈱ＪＴＢ長岡支店 ℡0258-35-3315
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The connections between people create important stories of this region.

詳細・申込は
こちらから

当イベントは、観光庁の補助事業を活用して実施します。

特別 DINNER


